LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SEMAINE DU
AU

Brocolis vinaigrette
Pizza fromagére
Salade verte
0
Ananas roti

Cake emmental
Blanquette de veau
Carottes roties
Yaourt nature sucré
Orange

Salade verte
Lasagne
bolognaise
Camembert
Compote

FROMAGE BLANC + FRUIT

Poireaux en vinaigrette
Choucroute
garnie
fromage blanc
et coulis de fruits rouges

Salade de champignons
dos d’esturgeon
Frites
Yaourt
Poire

produit local

3

~

fait maison

e

(5]

15 ]
15

L

CANTINE SCOLAIRE

Qualité des viandes servies : Beeuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,

porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.

allergénes majeurs.

produit local (matiere premiére d’origine départementale ou des départements limitrophes).

plat fait-maison (élaboré sur place a partir de produits bruts).

Le pain servi aux repas contient du gluten.
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Le Maire,




CANTINE SCOLAIRE
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SEMAINE DU 10 novembre
AU 14  novembre
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ceuf dur ¥
LUNDI escalope de dinde viennoise O
gratin de choux fleur e
cantal []
éclair chocolat [ [ O
0 (1D L
MARDI 0 iy O
0 pg| |
0 O
0 | [
MERCREDI |Carotte cru sauce fromage blanc [
Joue de porc confite
Pomme vapeur ]
0
Fruit
GRANOLA + FRUIT
JEUDI Salade de petits-pois d
Paté de pomme de terre iea| O
salade verte £l
Yaourt au lait de chévre X
Orange
VENDREDI Velouté potimarron-chataigne | = juy
Poisson meuniére [ C
Semoule
Saint nectaire \
Poire conférence |

Qualité des viandes servies : Beeuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,
porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.
I allergénes majeurs.
| produit local (matiére premiere d’origine départementale ou des départements limitrophes).
plat fait-maison (élaboré sur place a partir de produits bruts).

Le pain servi aux repas contient du gluten.

Validé pil‘r Mme GRANET Diététicienne Le Maire,
-4




CANTINE SCOLAIRE
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SEMAINE DU 20 novembre
AU 21 novembre
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LUNDI Betteraves rouge
Pates bolognaise £y
Végétarienne i
Yaourt nature
Kiwi
Salade de gésiers de dinde e
MARDI Petit salé O gy
Lentilles
Panna cotta g | O
couli de fruit rouge
Salade pomme de terre thon ity
Escalope de dinde viennoise
MERCREDI Haricots verts
Tomme de Savoie
Fruit
CROISSANTS ] I
Duo carottes ripées céleri e
JEUDI Sauté de dinde au curry O pgl O
Riz 3 couleurs |
Brie 0
Far aux pruneaux - ol [
Velouté panais/poire e
YENDREDI Filet de lieu noir £l
Fondue de poireaux ]
Maroilles 0
Clémentines
Qualité des viandes servies : Bezuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,
porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.
allergénes majeurs.
L produit local (matiére premiére d’origine départementale ou des départements limitrophes).
plat fait-maison (élaboré sur place a partir de produits bruts).
Le pain servi aux repas contient du gluten.
Validé par Mme GRANET Diététicienne Le Maire,
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CANTINE SCOLAIRE
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SEMAINE DU 24 novembre
AU 28  décembre
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Chou blanc cru en vinaigrette fizg
LUNDI Fassolade fig
Riz [
Comté C
Poire
Avocat pizg
MARDI Réti de porc orloff T
Millet [
Vache qui rit C
Compote
MERCREDI Balade de tortis jambon emmenta iz
poulet r6ti [T
Haricots beurre [
Fromage blanc [
Banane
BAGUETTE CHOCOLAT O
JEUDI Soupe de butternut O g |
Réti de veau £l
Gratin dauphinois s
Comté O
Pomme
VENDREDI Carottes rapées flg
Poisson du jour frg | |
Brocolis [
Yaourt [
Gateau aux pommes | g C
Qualité des viandes servies : Becuf de race limousine, né, élevé et abattu en France,
veau de moins de 6 mois et demi, né, élevé et abattu en France,
porc qualité label, poulet qualité label.
Ces informations ne sont pas contractuelles.
Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement.
I allergénes majeurs,
I produit local (matiére premiére d’origine départementale ou des départements limitrophes).
plat fait-maison (élaboré sur place a partir de produits bruts).
Le pain servi aux repas contient du gluten.
Le Maire,

Validé par Mme GRANET Diététicienne
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